
С тех пор, как на небе Венера и Луна, кто видел что-нибудь 
прекраснее вина?  

Дивлюсь, что продают его виноторговцы: где вещь, что 
ценностью была б ему равна? 

Шарль Бодлер (1821 - 1867) 
Аппелласьон: Trevenezie I.G.T. 

Сорта: 100% траминер 

Происхождение из виноградников: зона произрастания Сан-

Фока, каменистый терруар аллювиального происхождения, 

способ выращивания - гюйо, 4500 растений на гектар, выход 100 

ц/га 
Период сбора урожая: первая декада сентября, ручной сбор 

Винификация: после отделения гребней и дробления 
осуществляется холодная мацерация перед ферментацией при 
контролируемой температуре 2-3°C в течение 8 часов. Мягкий 
отжим позволяет получить 60% сусла первого отжима, после 
чего следует спиртовая ферментация при постоянной 
температуре 12°C в течение 14 дней. Аффинаж начинается в 
стальных емкостях в течение 5 месяцев и завершается 
выдержкой в бутылках в течение 3 месяцев, после чего вино 
поступает в продажу 

Цвет: яркий желто-соломенный 

Букет: уникальный, насыщенный, элегантный, изысканный, 

цветочный, фруктовый и слегка минеральный, обнаруживающий 

сладкие ноты цветов жасмина и экзотических фруктов 
Вкус: гармония и изысканность - это выражения выверенного 
равновесия минеральности и мягкости, которое обнаруживает 
характерные ароматические ноты, никогда не оставляющие вкус, в 
приятном сопровождении бархатистого послевкусия 

Рекомендуется с: аперитивы на основе сырой маринованной 

рыбы, копченую форель или свиное филе, вареные колбасные 

изделия из белого мяса, мягкие сыры, ракообразные и 

моллюски, удивительно сочетание с ризотто со спаржей 

Традиционное сочетание: рис с морскими петушками или 

морские гребешки по-венециански 
Крепость: 13% об.  

Подача на стол: температура 8°C, в хорошо охлажденных бокалах 
каре 

Указание в карте вин: Italo Cescon artigiano del vino, Traminer 

Aromatico, Trevenezie I.G.T. 
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